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Ecoles - Schools Dégustations Chefs - Chef’s tasting

Stéphane Auge
(7; é . Zq 10h - 12h Lycée des Métiers Meilleur Ouvrier de France glacier &

Thursday Hoteliers - Souillac Moulaye Fanny 4
14h-16 h Chef patissier - Cueillette 8 -~

Programme

Cocktall ‘
|
, 2 Rémi Bouiller )
‘/&n%{&jf/ QO 10h - 12h Ecole Fauchon Chef patissier - Kreme Nt -
Frlday 14h - 16 h Lycée des Métiers Stéphane Mangin i L
Hoteliers - Souillac Chef patissier Restaurant Georges Blanc *** ‘ y
Cocktall ‘ -

Florence Lesage

WA QZ 10h - 12h Championne du monde des Arts sucrés 2022

Ecole Fauchon

w

Saturday

Keiko Nagae
14h -16 h Cheffe patissiere
i 4
Cocktall
10h - 12h Séance dédicace Julien Boutonnet MOF
0' GZ/& QQ Lycée des Métiers patissier et Julien Gradoz de 'EHL
Sunday 14h - 16 h Hoteliers - Souillac Alexis Beaufils Chef patissier Hotel Brach et
Champion du monde des Arts sucrés 2022
Cocktall
A‘MZ& Q{? 10h - 12h Lycée des Métiers Edouard Morand
Monday Hoteliers - Souillac Chef patissier




